POISSON D'AVRIL

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE DE

CHAMPMILLON

du 24 mars au 18 avril 2025

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

24 au 28 mars

Salade et féta

Macédoine de
légumes mayonnaise

Potage butternut

Salade verte et
croltons

Blanquette de veau a
I'ancienne

Lentilles fagon
“bolognaise”

Pizza provencgale
MAISON

Jambon braisé

Petits pois

Pates fraiches
LOCALES BIO

Salade verte

Pomme de terre
vapeur persillées

Yaourt nature sucré

Gouda

Kiri

St Paulin

Fruit de saison

Fruit de saison

Fruit de saison

Fromage blanc sucré

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

31 mars au 04 avril

Carottes rapées

Salade au poulet

Céleri rémoulade

Salade verte colorée

Flan de brocolis

Poisson sauce

Chili con carne

Noix de joue de porc

moutarde en sauce
Purée Cceur de blé Brie Epinards a la creme
Chevre Yaourt nature sucré Fromage LOCAL

Fruit de saison

Fruit de saison

Fruit de saison

Compote de pomme
BIO

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Feuilleté au fromage

Jambon cru du pays
de Bayonne

Radis noir et beurre

Salade verte mais et
radis

Emincé de boeuf
Bourguignon

CEufs “cocotte”

Filet de poisson
sauce lait de coco

Sauté de volaille au
caramel

07 au 11 avril Lentilles LOCALES Epinards 3 la créme Poélée de légumes Pates fraiches
BIO P MAISON LOCALES BIO
Chanteneige BIO Fromage LOCAL Yaourt nature sucré
Tiramisu MAISON / .
. . . . . . Créme dessert
Fruit de saison Fruit de saison Broyé du Poitou chocolat
LOCAL
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
. Magquereau a la Salade de pomme de | Salade verte et
Potage de légumes , L.
tomate terre échalotes gésiers
Lasagnes bolognaise | Emincé Kebab Tajine de légumes Filet de |:\>0|sson
sauce creme
14 au 18 avril Salade verte Frites Semoule P?lreaux ala .
béchamel gratinés
Kiri Rondelé Camembert Gouda
Compote Pot de créme au Salade de fruits Fruit de saison

caramel beurre salé




