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MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE DE

CHAMPMILLON

du 05 au 30 mai 2025

gourmandes BIO

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
o Concombre Salade verte, mais et
Carottes rapées R .
vinaigrette poivrons
Dos de poisson a Emince.de Boauf
Chili ~05 d€ polk: (RAV Nouvelle-
I'huile d’olive oo o
Aquitaine)

05 au 09 mai Riz Penne FERIE Carottes sautées
Saint Paulin Fromage LOCAL Yaourt nature sucré
& £,

°_mp°te PORITE Glace Fruit de saison
fraise
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Rillettes cornichon Toma}te et cceur de Taboulé Salade verte, ceuf

palmier dur et emmental

Sauté de veau a Sot I'y laisse de dinde | Filet de poisson au
s i : i Tarte au fromage
I'italienne sauce aigre douce basilic

12 au 16 mai Riz safrané Petits pois Ceeur de blé au curry | Poélée ratatouille

B( i , .

u‘chette lajeda Yaourt nature sucré Kiri Yaourt nature sucré

mélange

Liégeois chocolat Compote de poire Fruit de saison Fruit de saison

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Betteraves et

SalpMEng ot mimolette Melon / Pastéque Radis beurre

emmental -
vinaigrette

Jambon braisé Filtalific fonieEEAL Garniture mexicaine | Poisson sauce citron
sauce au curry

19 au 23 mai Ecrasé de pomme de Riz Pate coguillette HariFoFs verts
terre persillés BIO
Camembert Babybel BIO Brie Emmental
Compote de pomme | Fruit de saison Flan nappé caramel Fruit de saison
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Tomate ciboulette Sal:dde VEIS 8U

chévre et croutons
Tajine delé Filet d i -
ajine 'e egumes ’: e' e E)O'ISSOF‘I a PONT DE
avec pois chiche I"huile d'olive
Céréal : PR
28 au 30 mai e Carottes sautées FERIE L’ASCENSION

Gouda

Comté

Compote pomme-
biscuit

Fruit de saison




