
                                                                                                                                

    

 LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

 
Salade verte et 
mimolette 

Pastèque Chou-fleur aux 
noisettes 

 
 
 

FÉRI֤É 

 
Hachi parmentier de 
bœuf 

Paëlla Cuisse de poulet 
LOCAL LABELLISE 
sauce basquaise 

04 au 08 mai 
   

Cœur de blé  

 Saint Bricet Pont l’évêque AOP Comté AOP 

 
Yaourt BIO Glace Fruit de saison 

 LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

 Pâté marmite LOCAL Concombre 
ciboulette 

 
 
 

FÉRIÉ 

 
 
 

PONT DE 
L’ASCENSION 

 Poisson façon        
Fish & Chips 

Omelette aux fines 
herbes 

11 au 15 mai Semoule Poêlée ratatouille 

 Rondelé Yaourt nature sucré 

 Fruit de saison Fruit de saison 

 
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

 Taboulé Salade œuf dur et 
raisins 

Avocat Pomelos 

     Lasagnes de bœuf Poisson du jour à 
l’huile d’olive 

Couscous poulet-
merguez 

Chipolatas LOCALES 

18 au 22 mai  Penne Semoule et ses 
légumes 

Carottes sautées  

 Chèvre Fromage LOCAL Yaourt nature sucré Reblochon AOP 

 Fromage blanc 
vanille 

Glace Fruit de saison Petits suisses 
aromatisés 

 LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

  
 
 

FÉRIÉ 

Carottes à l’orientale Carottes râpées Salade verte et œuf 
dur 

 Sot l’y laisse’ de 
dinde sauce aigre 
douce 

Poisson sauce basilic Tarte au fromage 

25 au 29 mai Petits pois Cœur de blé au curry Poêlée ratatouille 

 Coulommiers Kiri Yaourt nature sucré 

 Fruit de saison Compote de pomme 
BIO 

Cocktail de fruits au 
sirop 

 

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE DE                    

TROIS-PALIS 

du 04 au 29 mai 2026 


